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Adaptacao das Bitters ingle
2-row Pale 100%
Casacade 43 ycade

APA

Al :'H‘[ﬂ‘ (d': =
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* Impressao Geral:

= Ale clara

= Refrescante

= Equilibrio e drinkabilit
= Malte presente, da s

= Balanco orientado p
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JCP - Categ

* Aparéncia:
* Dourado claro a ambar

“ Geralmente limpida

* Dry hopped pode causar

= Espuma branca para bg

-~

plov4=

etencao




“ Aroma e Sabor:

Ldpulo - moderado ¢

"
(5

Balanco é para o lup

~ .
“'\1\,‘ Malte - Baixo a moders
S = Baixo carater de
= Caramelo restri

Esteres de levedur,

Amargor moder,

SeC0O a SecCdo




“Aroma e Sabo

» " Caracteristicas dos
‘-I’
N

= Citricos
= Floral

" Pinho




* Sensacao de Boca:

= Corpo médio-baixo a
= Carbonatacao moderada

* Final geralmente macig




JCP - Categ

* Comparacao de Est
= APA vs. Bitters

" Mais clara e com menos

caramelo homologos ingl

= Levedura e lupulos ame

= APA vs. America Amt

= Menor perfil de

" Menos corpo, e 1

LS

Menos amargor e menos de alcoolicas do

1ue uma American IPA

Mais equilibrada e com maior drinkability

m APA vs. Session IPA

= Menos intensidade de lUpulos e amargor do
que uma Session IPA



Estatisticas Vitais

OG: 1.045 - 1.060 Style Guide Comparison
Style. W American Pale Ale - L
FG: 1.010 - 1.015 _, :
Est Original I3ra1.ri1:_l,r 1,056 SG o s We s [1,045-1,060 5G
IBUs: 30 - 50 E.ittemessue.usj 416 1BUs s s Wo mess [30,0-50,0 IBUs

r:mm 125 EBC o weeWess mmmms [05-197 EBC

Est ABY 57 % e S ,51}-5,31} %

SRM: 5 - 10

ABV: 4.5% - 6.2%



Resumindo

Clara e limpida
Refrescante e com fi
Destaque para o lupulg

Malte de sustentancao para o lupulc




= Maltes

* Pilsen, m

" Maltes espe







Dicas para u

* Busque uma cerveja

* Intensidade e combinag

“ Foque nos lupulos
= Safras mais novas
= Especialmente adicoes finais'e Dry hopping

* Fermentacao
= Cepa
* Temperatura

= Pitch Rate (0.5-0.75'Mithoes de celulas/ml/" plato)



“ Equilibrio

“ Malte vs. Lupulo
* Maltes especiais 0 - 10;
= Uso restrito de maltes
= Atencao ao amargor
= BU:GU 0,6 - 0,8
= “Bebabilidade”

= Corpo, carbona







oblemas

* Fermentacao
“ Esteres em excesso
= Off-flavors: diacetil
* Baixa atenuacao

® Lupulagem / Grist
= Baixo amargor, pou
= Desequilibrio entre
= Excesso lupulo a

= Problemas lUupu

* Incorporacao de




APA Classica
Inspirada na Sierrc

= 0G 1,053
E = IBU 35 (pre

= BU:GU 0,65

* Infusao Simp




| APA Classica

Add a new recipe

Marne | APA Classica | Type | All Grain v Boil Time min  Date [14/03/2020 B~
Brewer | Casado | Batch Size le EstPre-Boil Vol 3213 e Version =
Equipment 'n'l Equipamento Sala-Barris ~ ivs g EH Efficiency % e Est Mach Eff I 778 % [ Locked

Amt Mame Type S 2%/1IBU Inventory Cost
w 5,32 kg Pale Malt (Weyermann) (6,5 EBC) Grain 1 90,0 % 0,00 kg RS§14,65
Wi 0,50 kg Biscuit Malt (45,3 EBC) Grain 2 10,0 % 0,00 kg RS§1,67
e 6,50 g Magnum [12,00 %] - Boil 80,0 min Hop 3 7.8 1BUs 453,58 g RS0,30

0 50,00 g Cascade [3,30 %] - Boil 30,0 min Hop 4 222 1BUs 0,00g RS§1,76

e 50,009 Cascade [3,30 %] - Boil 0,0 min Hop 5 4491BUs 0.00g RS§1,76
Style Guide Comparison i Select Fields| - Choose Fields

Style| W American Pale Ale - i Total Grains |—5.91 kg @
Est Original Gravity | 1,053 56 e sV mm [1045-1060S6 Total Hops [ 10650 9 @
Bitterness (IBUs) 349 BUs e W w— [00-500BUs Bitterness Ratio [ 0,653 IBU/SG o
Color [ 13,9 EBC W wmm [3197EBC  EstPre-Boil Gravity [ o456
EstaBy [ 54 % e W w— 50620% Est Final Gravity | 1,012 SG @




Seca, amarga e supe

[=] - 0G1,060

E = IBU 45 (previ
= BU:GU 0,75




W Ndo tente isso em casa

MNarme | MN&o tente isso em casa | Type | All Grain ~ Boil Time min Date |11/11/2017 E~
Brewer | Casado | Batch Size e Est Pre-BoilVol | 3313 1@ Version =
Equipment n 2 sem lavagem Sala-Barris ~ s !: BH Efficiency *%e Est Mash Eff I 756 % [JLocked

Amt Mame Type E Z/1BU Inventory Cost
w 5,43 kg Pilsner (Weyermann) (3,3 EBC) Grain 1 20,0 % 0,00 kg R514,97
WO,EB kg Munich Il (Weyermann) (16,7 EBC) Grain 2 10,0 % 0,00 kg R&1,87
wO_BB kg Wheat Malt, Pale (Weyermann) (3,9 EBC) Grain 3 10,0 % 0,00 kg R§1,87
e 11,50 g Warrior [15,00 %] - First Wort 80,0 min Hop 4 18,2 IBUs 0,00g RSO.41
e 20,00 g Cascade [5,50 %] - Steep/Whirlpool 20,0 min Hop 5 3,11EUs 0,00 g RSO, 71
e 20,00 g Cascade [5,50 %] - Boil 0,0 min Hop ] 1,91BU= 0,00 g RS0, 71
e 20,00 g Centennial [10,00 %] - Boil 0,0 min Hop 7 34 1BUs 0009 RS0, 71
é 20,00 g Centennial [10,00 %] - Steep/Whirlpool 20,0 min Hop 8 5,7 1BUs 0,00 g RS0, 71
e 20,00 g Columbus (Tomahawk) [14,00 %] - Boil 0,0 min Hop g 48I1BUs 0,00g RS0, 71
e 20,00 g Columbus (Tomahawk) [14,00 %] - Steep/Whirlpool 20,0 min Hop 10 20I1BUs 0,00 g RSO, 71

10 pleg Safale American (DCL/Fermentis £U5-05) [50,28 rmi] Veast i = 0,0 pkg R$6,00
e 40,00 g Cascade [5,50 %] - Dry Hop 2,0 Days Hop 12 00IBUs 0009 R&1,41
é 40,00 g Centennial [10,00 %] - Dry Hop 2,0 Days Hop 13 00IBUs 00049 R&1,41
e 20,00 g Columbus (Tomahawk) [14,00 %2] - Dry Hop 2,0 Days Hop 14 00IBUs 0,00g RS0, 71

Style Guide Comparison i Select Fields | - Choose Fields

Style| | American Pale Ale - i Tatal Grains I 679 k3@

Est Original Gravity | 1,060 SG o sl s |1,o45—1,060 5G Total Hops | 231,50 9@

Bitterness (IBUs) 452 BUs o Ve m— W Bitterness Ratio I 0,753 IBU/SG @

Tl | 50 EBC ol s, — lﬁ_s-m,? EBC Est Pre-Boil Gravity 1049 3G @
Est ABYV I 5,2 % e e S F_SG—E,P_'D% Est Final Gravity I 1013 3G e




Roubada Pale Ale

E = 0G 1,055
E = IBU 38 (previs
= BU:GU 0,699

E * Infusao Simples

= Malte Pale -
= Maris Otten

= Malte Mu
= Malte de
= CaraRec




W 05/17 Roubada APA Nacional simcoe, columbus e amarilo+

Mame |« Macional simcoe, columbus e amarilo+ | Type | All Grain Boil Time min Date |24,/04/2017 [ERd
Brewer | Casado | Batch Size ™ Est Pre-Boil Vol | 3001 |l@ Version =

Equipment 1 Equipamento Sala-Barris ~ s BH Efficien T200|% @ Ect Mach Eff 748 % [ Locked
quip! quip | [ <y 2,

e

Amt Marme Type

wgrsa kg Pale Malt (Weyermann) (6,5 EBC) Grain
WAES kg Pale Malt, Maris Otter (5,9 EBC) Grain
WO,-’M kg Munich Il (Weyermann) (16,7 EBC) Grain
W'D,P_‘} kg Carared (Weyermann] (47,3 EBC) Grain
WO,E‘J kg Wheat Malt, Pale (Weyermann) (3,9 EBC) Grain
é 10,00 g Simcoe [13,00 %] - Boil 30,0 min Heop
e' 6,00 g Armarille [9,20 %] - Beil 30,0 min
e' 6,00 g Columbus (Tormahawk) [14,00 %] - Boil 20,0 min 8,11BUs 000g RS0, 21
é 11,00 g Simcoe [13,00 %] - Boil 15,0 min 6,7 IBEUs 0,009 RE0,39
e' T00g Amarille [9,20 2] - Boil 13,0 min 3,0IBUs 226,80 g RS0, 54
@700 g Columbus (Ternahawk) [14,00 %] - Beil 15,0 min 46 BUs 0,00 g RSD,25
e' 10,00 g Simcoe [13,00 %] - Boil 5,0 min 241BUs 0,00 g RE0,35
é' 6,00 g Amarille [9,20 %] - Boil 5,0 min 1,01BUs 226,80 g RS0, 46
é 6,009 Columbus (Tormahawk) [14,00 %] - Beil 53,0 min 1,61BUs 0,009 R50,21
i‘ 2,0 pkg Apache (Artisan #ART 06) - 0,0 pkg R$50,00
é‘ 30,00 g Amarille [9,20 %] - Dry Hop 4,0 Days 0,01BUs 22680 g RS52,32
é 30,00 g Simcoe [13,00 %] - Dry Hop 4,0 Days 0,01BUs 0,00 g R51,06

%/ 1BU Inventery Cost

19% 0,00 kg RY7,31
219% 0,00 kg RS7.48
70% 0,00 kg R§1,22
47% 0,00 kg RY0,81
47 % 0,00 kg R50,81
9.4IBUs 0,00 g RS0,35
40IBUs 226,40 g RY0,46

L= R L = L I o

Style Guide Comparison i Select Fields | - Choose Fields
Style| W American Pale Ale - I Total Grains I—ﬁj-‘l kg e
Est Original Gravity [ 1,055 5G [os5106056 Total Hops | 129,00 9@
Bitterness (IBUs) |—3&T IBUs IW Bitterness Ratio Iﬁ IBU/SG o
Color I—'IE',O EBC IW Est Pre-Boil Gravity 1,050 56 @
EstABV [ 56 % Esosa% Est Final Gravity | 1013 56 @




Biassaria

BRASILIA




