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PORQUE PARTICIPAR DE UM CONCURSO? (1/2)

 Receber um feedback honesto e técnico sobre sua cerveja
o Juízes são treinados / estudaram para isso (Juízes BJCP, sommeliers, cervejeiros profissionais)

o Amigos podem não te dar um feedback sincero

o Pessoa pode não gostar do estilo feito e dar um feedback incorreto (principalmente em estilos não
tradicionais do grande público (Rauchbier, Sours, etc.))

 Melhorar a sua cerveja
o BJCP estimula juízes a serem positivos no feedback e a darem dicas construtivas sobre como consertar os

prováveis erros

o “Dar aos participantes um feedback sobre as impressões a respeito da qualidade de suas produções, a fim de
melhorar a sua qualidade” (Papel dos juízes, Judge Procedures Manual BJCP)

o “Comentários do juiz devem ser justos e construtivos” (Papel dos juízes, Judge Procedures Manual BJCP)



PORQUE PARTICIPAR DE UM CONCURSO? (2/2)

 Envolvimento com o hobby

 Prazer em competir

 Prazer pessoal

 Diversão
o Resultados dos concursos são divulgados em encontros cervejeiros

 Reconhecimento / Credibilidade

 Networking (contatos)

 Forçar-se a estudar para melhorar



DIVERSÃO E NETWORKING



PORQUE MUITAS PESSOAS NÃO QUEREM 
PARTICIPAR DE CONCURSOS?
 Falta de interesse

o Há aqueles que querem apenas produzir suas cervejas para beber sozinho ou com os amigos

o Não se importam com a opinião dos outros

 Falta de confiança
o Cerveja não seria boa o suficiente para ganhar a competição

 Experiências ruins
o Não concordar com o feedback dado

o Insatisfações com a organização

o Resultados ruins

 Desconhecimento das “regras”
o Geralmente há regras (editais)



BJCP
 Beer Judge Certification Program

 Criado em 1985 por esforços conjuntos da Home Wine and Beer Trade Association (HWBTA) 
e a American Homebrewers Association (AHA)

 Desde 1995 tem operado de forma independente das organizações fundadoras 

 Organização sem fins lucrativos

 Incentivar o avanço na educação das pessoas que se preocupam com a avaliação de 
cerveja, hidromel e cidra

 Certifica e classifica juízes de cerveja por meio de um processo de exame e monitoramento, 
reconhecimento de concursos e fornecimento de recursos educacionais para os juízes

 Guia de estilos de cerveja: https://www.bjcp.org/docs/2015_Guidelines_Beer.pdf



COMO SE TORNAR UM JUIZ BJCP? (1/2)
 BJCP Entrance Examination

o Prova teórica online

o 180 questões em 60 minutos  V/F, múltipla escolha, múltiplas respostas

o Custo: 1 tentativa  10 usd / 3 tentativas  20 usd

o Resultado: aprovado ou reprovado (não se sabe a nota)

o Para aprovação: min 60% da prova

o Aprovado  1 ano para fazer o BJCP Beer Judging Exam (prova teórica escrita e tasting)



COMO SE TORNAR UM JUIZ BJCP? (2/2)
 BJCP Judging Exam

o 3 horas de duração

o 70% Parte téorica escrita (essay portion) + 30% Parte prática (Tasting portion)

o Parte teórica escrita: 
• Aspectos técnicos da fabricação de cerveja, ingredientes, processo de fabricação e possíveis falhas. 

• Estilos, incluindo características, história, ingredientes e técnicas de fabricação. 

• O BJCP (os juízes representam o BJCP e devem ser capazes de explicar o programa a potenciais juízes e a 
cervejeiros caseiros). 

• Procedimentos de julgamento e ética (manual de procedimentos do juiz BJCP)

o Parte prática: 
• Julgar 4 cervejas

• Gabarito: juiz experiente (Proctor)

o Mínimo para aprovação: 60%



BJCP – MAIORES INFORMAÇÕES



BJCP – GUIA DE ESTILOS HTTPS://WWW.BJCP.ORG/DOCS/2015_GUIDELINES_BEER.PDF



CRITÉRIOS PARA AVALIAÇÃO DE UMA CERVEJA

 Aroma (12/50)

 Aparência (3/50)

 Sabor (20/50)

 Sensação na boca (5/50)

 Impressão geral (10/50)

 Destacado (45-50)

 Excelente (38-44)

 Muito bom (30-37)

 Bom (21-29)

 Razoável (14-20)

 Problemático (00-13)
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FICHA DE AVALIAÇÃO VIRTUAL



COMO FUNCIONA UM CONCURSO BJCP?
 Edital  regras do concurso



CONCURSO BJCP - ESTILOS

Nacional das Acervas 2019 AcervaCandanga 2021



CONCURSO BJCP - PARTICIPANTES

Nacional das Acervas 2019 AcervaCandanga 2021



CONCURSO BJCP - DATAS

Nacional das Acervas 2019 AcervaCandanga 2021



CONCURSO BJCP – GARRAFAS E TAMPAS
Nacional das Acervas 2019
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CONCURSO BJCP – RODADAS DE AVALIAÇÃO

Rodada 
inicial de 
avaliação

Mini-Best Of
Show Best Of Show

• Divisão dos juízes em mesas 
de 2-3 juízes

• Média das notas dos juízes 
que compõem a mesa

• Melhores exemplares 
avançam para o Mini-BOS

• Pode ser: Até 3 amostras 
ou notas acima de 30...

• Define os vencedores 
dentro de cada categoria

• Categoria ≠ Estilo BJCP 
(Ex: 21. IPA e não só 21A)

• Agrupamentos (ex: Brown e 
Porter; Estilo inglês, ...)

• Pode não ter vencedor, ou 
só prata, ou só bronze...

• Juízes Mini-BOS não sabem 
nota da rodada anterior!!!

• Define a melhor cerveja do 
concurso (entre todas as 
categorias)

• Em geral, ouros do Mini-
BOS

• Julgada pelos juízes mais 
bem ranqueados

Por isso concursos pedem 3-4 amostras



COMO MELHOR SE PREPARAR PARA CONCURSOS?
 Preparação técnica (estudos, cursos, ler guia de estilos, horas-copo)

 Definir calendário de brasagens

 Ler atentamente o edital (ler editais anteriores)

 Elaboração de receitas

 Análise da cerveja pronta

 Envase (engarrafamento, identificação provisória, acondicionamento)

 Identificação e envio

 Analisar o feedback (súmulas de avaliação)



PREPARAÇÃO TÉCNICA
 Estudar sobre a produção em si (óbvio)

 Estudar o estilo a ser produzido previamente

 Ler o BJCP

 Ler sites confiáveis (Homebrewtalk BR e AM, Brulosophy, Braukaiser, beerandbrewing)

 Tomar cervejas-referência do estilo (difícil e tempo de prateleira pode prejudicar)



DEFINIR CALENDÁRIO DE BRASSAGENS

 Depende da sua estrutura (disponibilidade de tempo de brassar, tamanho das
levas, geladeiras para fermentação e clarificação, estrutura para
acondicionamento (guarda e envelhecimento), etc...

 Cervejas alcóolicas e complexas  1 ano antes ou mais

 Cervejas onde o lúpulo não é o “ator” principal  6 meses

 IPAs, APAs e lagers leves  Envase às vésperas da entrega

 Não apressar fermentação, [clarificação] ou carbonatação...

IPAs, APAs, Lagers levesRauch, Brown, ... Barleywines, RIS, Old Ale, etc

Entrega das 
amostras



DEFINIR CALENDÁRIO DE BRASSAGENS

Czech

Ordinary

APA



LER ATENTAMENTE O EDITAL
 Edital muito próximo do concurso? Ler editais anteriores

 Que estilo(s)?

 Garrafas e tampas usar (garrafas 600 ml e tampa prata)

 Data (Nacional sempre em Corpus Christi)



ELABORAÇÃO DE RECEITAS
 Estudar o estilo a ser produzido previamente

o Ler o BJCP

o Ler sites confiáveis

 Consultar receitas em sites e livros confiáveis
o Designing great beers (Ray Daniels)

o Modern homebrew recipes (Gordon Strong)

 Tomar cervejas-referência do estilo (difícil e tempo de prateleira/transporte podem
prejudicar)

 Pedir opinião sobre sua receita a cervejeiros experientes

 “Desapegar” da receita  receita é o que mais tem na internet; processo é mais importante

 Fazer cerveja demora e é caro  aprender com erro dos outros poupa tempo, $ e fígado



ANÁLISE DA CERVEJA PRONTA
 Inscreve-se a cerveja, e não a receita!

 Nem sempre o resultado da brasagem é o que se planejou

 Erros de enquadramento são MUITO comuns!
o Desconhecimento do cervejeiro
o Alguns estilos se sobrepõe
o Cervejas com frutas, madeira, especiarias, etc  não se inscreve no estilo-base; tem que acertar o estilo-

base; se colocou que existe o ingrediente adicional, ele tem que ser sentido
o “Não julgue nenhuma amostra como um estilo que não seja o que foi inscrito. Pontuações e comentários devem

refletir a adequação ao estilo inscrito.” (Papel dos juízes, Judge Procedures Manual BJCP)

 Pedir feedback de cervejeiros experientes e pessoas que atuam em julgamentos (Douglas,
Bárbara, Erick, Tatiana, Matheus, ...)

 Mesmo que não seja uma produção específica para um concurso  Cerveja ficou boa?
Separe garrafas dela para mandar para um (ou mais) concursos



ENVASE
 Cuidado com a carbonatação (sendo forçada ou primming)

 Garrafas limpas (contaminação), sem resto de etiqueta ou cola (desclassificação)

 Cuidar do nível de enchimento das garrafas (desclassificação)

 Envasar no mínimo 1 garrafa extra (se concurso pede 4, envase 5; ou envase 9 (para um
outro concurso))

o ESB: AcervaCandanga  nada!; NoNeco  Prata

 Envasar em garrafas menores (300 ou 330 ml)  custo menor: cerveja e transporte

 Identificar as garrafas para evitar confusão
o Caso real: Envio trocado

o Escrever na tampa? Etiqueta em volta da boca da garrafa?

 Atentar para o acondicionamento das garrafas após o envase (refrigerado e em pé)



IDENTIFICAÇÃO E ENVIO

 Etiqueta como pedido no edital (plastificá-la)
o Caso real: “papel de pão” escrito à mão

 Liga elástica para prender na garrafa (não plastificar a etiqueta na garrafa)

 Plástico bolha

 Caixas com separador e garrafas justas (sem folgas entre as garrafas)

 Empresas de despacho confiáveis (TAM Cargo)

 Etiqueta de “Frágil”, “Este lado para cima”

 Envio coletivo (AcervaCandanga tem feito)

 Preparar-se para envio emergencial da garrafa extra



IDENTIFICAÇÃO E ENVIO



ANÁLISE DO FEEDBACK

 Preparar-se para feedback ilegível



ANÁLISE DO FEEDBACK

 Preparar-se para feedbacks que não acrescentam muito:



ANÁLISE DO FEEDBACK
 Se o resultado não foi o esperado:

o Não desanimar
o Analisar o feedback com senso crítico (como uma correção de prova subjetiva)
o Sabemos que julgamentos tem certa subjetividade e qualquer avaliação está sujeita a

possíveis equívocos
o Mas acredito que a melhor forma atual ainda é a melhor que temos para avaliar e

possibilitar uma competição
o Tentar evitar culpar exclusivamente o avaliador (já temos a tendência de culpar o

insumos, o juiz, a organização, etc...)
o Usar o feedback para rever os erros de processo, de fermentação, de concepção da

receita, e.... Se for o caso, tente outra vez!!
o Por fim, e mais importante... Não dê muita importância a um eventual resultado

negativo... É tudo uma grande brincadeira!!!

 Se o resultado foi positivo: Parabéns!!! (e, se for o caso, tentar algum ajuste)



NACIONAL 2018



ACERVA SC 2019



OBRIGADO E BOA SORTE!!!

Ricardo Zanatta Machado

ricardozanatta@gmail.com

cervejaria_lago_norte


